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Jeudi 13 septembre

Melon au porto

Bavette a Iéchalote caramélisée
Ratatouille

Tarte aux myrtilles

Vendredi 14 septembre
Tarte a loignon

Cotelettes dagneau panées
Flan de poivron

Coupe glacée et sa chantilly

Jeudi 20 septembre

Melon rafraichi

Mignon de porc fagon normande
Pomme Macaire a lestragon

Sablé breton crémeux & la framboise

Vendredi 21 septembre
Melon a litalienne

Carré de veau roti

Duo de choux

Pastilla aux fruits rouges

Vendredi 28 septembre
Planche de cochonaille
Poulet roti

Fenouil braisé

Opéra

Jeudi 4 octobre

Velouté de potiron

Poularde pochée d la sauce supréme
Tagliatelles fraiches

Salade de fruits frais

Vendredi 5 octobre

Assiette scandinave

Filet de sole dieppoise

Riz pilaf

Pomme au four et sa boule de glace

Vendredi 12 octobre

Assiette Nordique

Ballotine de truite au vin rouge
Navets glacés au porto

Gratin de riz au lait et sa créme chiboust

(30Y) APPETIT

Jeudi 18 octobre
CEuf mimosa
Chou farci
Truffade
Mousse de marron

Vendredi 19 octobre
Moules gratinées
Calamars farcis
Riz créole
Pomme damel

Mardi 6 novembre
Avocat crevettes
ROt de dinde au jus
Gratin de brocolis
Tarte au chocolat

Vendredi 09 novembre
CEuf cocotte au miroir et creme dail
Gibelotte de lapin
Pomme de terre & langlaise
Ananas rafraichi

Mardi 13 novembre
Quiche Lorraine
Poulet roti au jus

Ananas rafraichi

Jeudi 29 novembre

Créme de champignon aux noix et beignets soufflés

Foie de veau sauté
Tagliatelles Fraiches
Ananas flambé

Vendredi 30 novembre
Assiette de fruits de mer
Rognon grillé
Pomme rissolée
Eclair au citron

Mardi 4 décembre
Velouté Dubarry
Steak au poivre

Riz pilaf
Biscuit de Savoie

L’équipe pédagogique et les éleves du restaurant d’application vous

remercient de votre visite.
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Mardi 11 décembre

Cocktail Florida

Escalope de dinde ¢ la creme
Tagliatelles fraiches

Biscuit de Savoie et sa creme anglaise

Mardi 18 décembre
Assiette de cochonaille
Truite meuniere
Pomme vapeur

Roulé d la vanille et son coulis au chocolat chaud

Mardi 8 janvier

Méli-mélo de légumes
Blanquette de dinde & lancienne
Céréales gourmandes

Crépes flambées et son coulis de fruits rouges

Mardi 15 janvier

Verrine Avocat crevette

Blanquette de veau au lait de coco
Céréales gourmandes

Crépes et son coulis de mangue

Vendredi 11 janvier
0Osso bucco de veau

Coque de mousse aux deux Chocolats et sa tuile
Brunoise de courgette et sa fondue de tomate

Vendredi 18 janvier
Pot au feu
Forét noire

Mardi 22 janvier

Buffet de hors d'ceuvre
Boeuf bourguignon
Pomme vapeur

Coupe glace et sa chantilly

Vendredi 25 janvier
Antipasti

Potée auvergnate
Moka

Mardi 29 janvier
Pamplemousse cerisette
Estouffade bourguignonne
Pommes de terre persillées
Coupe de glace et sa chantilly



