algré un temps froid et plu-

vieux, c'est un peu plus
d'une cinquantaine de fa-
milles qui ont fait le déplace-
ment ce samedi mafin pour se
rendre a la journée portes
ouvertes du Lycée des métiers
duBreda.

J Suivez le guide...

Venant de toute la vallée du
Grésivaudan, chaque famille
a été accueillie, prise en char-
ge par un éléve missionné
pour effectuer une visite de
I'établissement selon la filiere
choisie et terminer son par-
cours par l'aspect administra-
tif avec un membre de 1'équi-
pe pédagogique. Ce sont les

éleves.de la classe de seconde
en Gestion administrative des
entreprises qui ont géré la ré-
ception du public. L'étage de
I'établissement accueillant
entre autres la section Bac pro
ASSP (Accompagnements,
Soins et Services a la Person-
ne), est équipé de salles per-
mettant l'aﬁ)prentissa'ge en
conditions réelles. Une pre-
miére salle est équipée de tout
le matérielﬁndispensable en
puériculture. Dans une secon-
de salle, on retrouve tous les
équipements présents dans
des lieux accueillant des per-
sonnes dgées et/ou médicali-
sés. Les 3¢ et 4¢ salles sont une
lingerie et une cuisine, indis-
pensableal'aide ala personne

que ce soit un nourrisson ou
une personne agée. A la sortie
du Bac Pro ASSP, les jeunes
ont le choix d'intégrer tout de
suite la vie professionnelle
dans des structures sanitaires
médico-sociales ou de pour-
suivre leurs études, en inté-
grant des écoles; comme par
exemple, celle d'auxiliaire
puéficultrice, aide soignante,
éducateur spécialisé, etc. Des
secteurs qui sont trés deman-
deurs. L'autre partie de 1'éta-
ge, réservée a la section Bac
pro GAF, est elle aussi équi-
péedefaconasimulerlavieen
entreprise avec des postes de
travail informatisés et une
vraie salle de réunion type.
[ S.G.

Portes ouvertes au lycée du Bréda :
‘des apprentis epanouis

e o

Dans une secohde salle, on retrouve tous les équipements présents

dans des lieux accueillant des personnes dgées et/ou médicalisés.

Témoignages : ce sont les eleves qui en parlent le mieux...

lanr réniceita an elair la chamin o leur corresnondait

es anciens éléves étaient
présents pour témoigner
de leur parcours. L'échange a
eu lieu dans le restaurant
d'application (ouvert au pu-
blic la semaine) ou s'acti-
vaient les CAP des sections
Cuisine et Commercialisation
et Services en Hotellerie-Ca-
fé-Restaurant. 3
Léa, 20 ans, raconte: « A la
fin de ma 3¢, je ne savais pas
vraiment quoi faire, alors je
me suis dit : la gestion ? Pour-
quoi pas ¢ Apres mon bac Pro,
j'al décidé de faire un BTS
assistante de gestion. Mainte-
nant je sais tres exactement ce
que je veux faire, une licence
de communication pour tra-
vailler dans 1'événementie] ».
Dans son BTS, elle se sent
beaucoup plus a l'aise que les
éleves qui viennent des bacs
généraux parce qu'avec les 6
eemaineg de sfaces en enfre-

prises effectués pendant son

.cursus, elle connait déja le
terrain. Léa, comme plu-
sieurs autres éléves ont énu-
méré clairement les clés de
leur réussite, en clair le che-
min qui leur correspondait.

« Je n'aurai jamais imaginé
étre impatiente de me lever
pour aller au lycée »
« Une petite structure avec
une ambiance familiale ».
Ici, on n'est pas nombreusx,
on se connait tous et on se
‘vient naturellement en aide,
que ce soit en classe (10/15
éleves) ou dans la cour (160
éleves sur la totalité).

« Les profs sont a notre
écoute et prennent leur
temps pour nous. Avant je
détestais les maths mais cela
a completement changé |...]
Et surtout avant, je trainais
des pieds pour aller en cours

et je n'aurai jamais imaginé
étre impatiente de me leverle
matin pour aller au lycée. »

La rencontre avec des pro-
fesseurs de l'établissement
donne aussi quelques clés:
«quand on enseigne dans un
établissement professionnel,
c'est un véritable choix. Et
puis, ce qui est gratifiant, c'est
de voir assez rapidement sur
eux les effets de nos ensei-
gnements. »

C'est avec les 3¢ Prépa pro
que se termine le tour d’hori-
zon du Lycée des métiers du
Bréda. Cette année prépara-
toire qui permet aux éléves
d'effectuer 6 semaines de sta-
ge de découvertes en entre-
prise peut se révéler comme
un tremplin dans la vie des
ados. Une année pour décou-
vrir et travailler sur son projet
professionnel avec une équi-
pe formée pour ¢ca.



